
 

On est à l’écoute pour les allergies et les intolérances merci de nous informer. 
 
 

Entrées : 

 

 

Salade verte                                                                                    6.- 

 

 

Salade mêlée                                                                                 9.- 

 

 

Salade roquette et parmesan                                                    11.- 

 

 

Mille-feuilles de légumes et mozzarella                                  14.- 
(Servi tiède)  

 

 

 

 

Petits assortiment                                                               14.- 

(Bruschetta aux pomodori, mini brochette de gambas et légumes, petite salade de poulpe)   

 

 

Escargots au beurre provençal  (6pcs.)      13.- 

  

 



 

On est à l’écoute pour les allergies et les intolérances merci de nous informer. 
 
 

Nos viandes : 

 

Filet de bœuf Rossini                                                                  45.- 
(Foie gras poêlé sauce au vin rouge servi avec légumes et gratin dauphinois) 

 

Entrecôte de bœuf                                                                 36,50.- 

 

Filet de cheval                                                                              36.- 

 

Steak de cheval                                                                            31.-     

 

  

Servi avec légumes et accompagnement au choix 

riz/tagliatelles maison/frites maison ou gratin dauphinois 

 

 

Sauces au choix : aux morilles 9.-/ beurre maison 5.- / aux champignons frais 6.- 

/ au poivre concassé 5.- 

 

 

 

Cordon bleu de porc :   250g          31.- 

(Accompagné de frites et légumes)   500g          42.- 

 



 

On est à l’écoute pour les allergies et les intolérances merci de nous informer. 
 
 

Tartare de bœuf (coupé au couteau)       17.- entrée/ 33.- plat 
(Entrée : Servi avec toastes/ Plat : toasts et frites) 

 

 

Tartare Burger (coupé au couteau)     25.- 
(Salade verte, cheddar et beurre, servi avec frites) 

 

 

Hamburger Le Lion D’or                                                             23.- 
Steak haché 100% bœuf, salade verte, gruyère et cheddar servi avec frites. 

(Au choix : compoté d’oignons et tomate / sauce au lard fumé) 
 

Nos buns sont faits maison, ainsi que la viande hachées maison  

 

 

Pierrade :         Bœuf :      Cheval :  

200g  39.-       36.- 

300g  45.-       42.- 

400g  51.-       48.- 

(Servi avec légumes et accompagnement au choix riz/tagliatelles maison/frites 

maison et 3 sauces maison 2 froid et 1 chaude) 

 

Francesinha                    27.-  

(Pain toast, steak de bœuf, saucisse portugaise, jambon, œuf au plat et 

fromage arrosé d’une sauce maison.  Servi avec frites)  



 

On est à l’écoute pour les allergies et les intolérances merci de nous informer. 
 
 

Nos Poissons : 

 

Dorade grillée, à la crème citronné et coriandre   35.- 

 

Filets de perche meunière       34,50.- 

 

Filets de perche morilles                38.- 

 

Gambas grillées à l’ail                35,50.- 

 

Servi avec légumes et accompagnement au choix 

riz/tagliatelles maison/frites maison ou gratin dauphinois 

 

Poulpe à la (Lagareiro)                                                        35,50.- 
Poulpe grillé accompagné de pommes de terre écrasées et salade de poivrons 

grillés, tomates et ail à l’huile d’olive   

 

Bacalhau à Brás        31.- 

(Pomme allumettes, effiloché de morue, oignons, ail, œuf)  

 

 

 

 



 

On est à l’écoute pour les allergies et les intolérances merci de nous informer. 
 
 

Nos pâtes maison : 

 

 

 

Raviolis à la carbonara (revisité)     10pcs :    26.- 

         15pcs :    31.- 

 

 

Ravioli farci au bœuf sauce aux morilles   10pcs :    28.- 

          15pcs :    33.- 

 

 

Tagliatelle al crudo                24.- 
Crème safranée, jambon cru, roquette et copeaux de parmesan  

 

 

 

 

 

 

 



 

On est à l’écoute pour les allergies et les intolérances merci de nous informer. 
 
 

Nos Pizzas  

Margherita                                                                                    14.- 

Tomate, mozzarella et origan 

Jambon                                                                                          16.- 

Tomate, mozzarella, jambon et origan  

Romana                                                                                         17.- 

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives et origan  

Hawaï                                                                                            17.- 

Tomate, mozzarella, jambon, ananas et origan  

Napoli                                                                                            17.- 

Tomate, mozzarella, capre, anchois et origan  

Merguez                                                                                        17.- 

Tomate, mozzarella, merguez, poivrons et origan 

Salami piquant                                                                             17.- 

Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons et origan  

Thon           17.- 

Tomate, mozzarella, thon, oignon, origan 

Campagnard                                                                                 20.- 

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, tranches de lard, œuf et origan  

Al Crudo                                                                                         22.- 

Tomate, mozzarella, jambon cru, roquette, copeaux de parmesan et origan  

Calzone                                                                                          22.- 

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, œuf dur et origan  

4 Fromages          22.- 
Tomate, mozzarella, Gorgonzola, gruyère, tomme



 

On est à l’écoute pour les allergies et les intolérances merci de nous informer. 
 
 

Desserts Maison 

Crème brulée à la saveur du 

moment                                                          

8.- 

Fondant au chocolat                                                                   

10.-  

(Boule de glace au choix)    
Panna cotta à la saveur du 

moment 

8.- 

Salade de fruits                                                            

9.50.- 

Nos coupes glacées  
Café glacé                    10.50.- 
3 boules de glace mocca, expresso 

et chantilly 

 

Danemark                    10.50.- 
3 boules glace vanille, coulis de 

chocolat chaud et chantilly 

 

Caramelita                   10.50.- 
2 boules de caramel, 1 de vanille, 

coulis caramel et chantilly 

 

Amarenata                       10. - 
Griottes en sirop,2 boules de vanille 

et chantilly    

 

 

Glaces  
Vanille, mocca, fraise, 

chocolat, caramel et 

straciatella   

3.40.- la boule  

 

Sorbets : 
Pomme, Poire, Citron, 

Abricot et Grappe fruit  

3.40.- la boule  

 

Supplément Chantilly 1.- 

 

Nos sorbets arrosés : 
Le limoncello     
(sorbet citron, arrosé au limoncello)  

                                         11.50 

Le Colonel       
(sorbet citron, arrosé au vodka)  

                                         11.50 

Le Williams  
(sorbet poire arrosée de williamine)      

                                              11.50 

Le General  
(glace vanille arrosée de whisky)  

                                              11.50 

Le Valaisan    
(sorbet abricot arrosé d’abricotine)   

                                                     11.50 



 

On est à l’écoute pour les allergies et les intolérances merci de nous informer. 
 
 

Pour Les Enfants  
 

Nuggets Frites                                                                              

11.- 

 

 

Steak Enfant Frites                                                                     

14.- 

 

 

Mini Pizza Enfant                                                                        

10.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Service et taxes inclus            

                 Téléphone   021 887 76 33   

vendredi 2 février 2024   

                                                   

www.aubergevuarrens.com  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TVA inclus 
vendredi 2 février 2024 


